
• Meerlust, Rubicon, Stellenbosch 2004, Afrique du Sud  28,15$**** 

• Clos d'Albizzi, Appellation Cassis 2006, France  19,95$*** 

• Swan Bay, Pinot Noir 2008, Scotchmans Hill, Australie  18,70$***  

 
• Meerlust, Rubicon, Stellenbosch 2004, Afrique du Sud  28,15$**** 
Voici une petite merveille Sud Africaine que j’ai siroté avec tout mon engouement. Un vin riche, 
concentré, savoureux et d’un corps profond. Il a passé deux ans en barriques de chêne Français et 
deux autres années en bouteille avant d’être commercialisé. Issu d’un encépagement Bordelais, 
63% de Cabernet Sauvignon, 27% de Merlot et 12% de Cabernet Franc, sa couleur est d’un cerise 
très intense et dégage des odeurs non moins intenses de vieux bois, cuir, fruits confits, dates, 
poivron, quelques notes de torréfaction, un peu de chocolat et un brin d’anis…..une vraie merveille 
avant même de le goûter. La bouche surprend par son ampleur et sa richesse en fruits noirs et 
épices. L’équilibre est parfait et se développe sur une trame tannique généreuse mais combien 
souple. La finale, très longue, très fuitée et légèrement caramélisée laisse présager un vin de 
longue garde. Je mets rapidement en ligne cette critique car les stocks sont très très limités. 
Vérifiez bien la disponibilité du Meerlust Rubicon en succursale avant de vous déplacer. Pour ma 
part, je vais en mettre quelques exemplaires dans ma cave pour les longues soirées d’hiver. 
 
• Clos d'Albizzi, Appellation Cassis 2006, France  19,95$*** 
On connaît bien sûr les appellations de Coteaux d’Aix en Provence, Bandol, Les Beaux de Provence 
et la générique Côtes de Provence, mais c’est la toute première fois que je voit spécifiquement 
cette appellation communale, Cassis, du nom d’un magnifique petit village côtier du sud de la 
Provence. C’est en 1523, que Zanobi Degli Albizzi, chef d’une grande dynastie Florentine, pris la 
décision d’émigrer vers le sud de la France pour échapper à la guerre civile qui faisait rage en 
Toscane à cette époque. Depuis lors vignoble Albizzi est exploité par ses descendants directs. 
Encore aujourd’hui, François Dumon fait honneur à ses ancêtres en produisant des vins d’une 
qualité irréprochable sur un terroir de 14 hectares dans l’une des plus belles régions de la France. 
D’un beau doré franc et limpide, ce Clos d’Albizzi respire les odeurs fraîches et séduisantes d’un 
assemblage de Clairette, de Marsanne et d’Ugni Blanc. On y perçoit le miel, la fleur, le coing et les 
herbes fraîches. La bouche est fruitée et s’exprime avec de belles notes d’agrumes et de miel, 
supportée par une douce acidité rafraîchissante, assez surprenante d’ailleurs, pour un vin d’une 
région aussi chaude. L’ensemble, long et profond, se termine sur une belle finale mielleuse. Un vin 
très séduisant qui a fait sourire tous mes convives. Une très belle découverte que je ne pouvais 
passer sous silence. 
 

• Swan Bay, Pinot Noir 2008, Scotchmans Hill, Australie  18,70$***  
Scotchmans Hill est l’un des vignobles situé le plus au sud de l’Australie, si l’on fait abstraction de 
l’île de Tasmanie, bien sûr. Situé de l’autre côté de la baie de Port Phillip, face à la ville de 
Melbourne, le climat y est idéal pour la culture de cépages Bourguignons et Bordelais comme le 
Pinot Noir, le Cabernet Sauvignon, le Chardonnay, le Sémillon, le Sauvignon, ainsi que quelques 
autres cépages blancs originaires d’Alsace comme le Riesling, le Gewurztraminer et le Pinot Gris. 
Contrairement aux vignobles Européens, dont l’histoire remonte souvent à la nuit des temps, 
Scotchmans Hill fut fondé par la famille Browne en 1982, devenant ainsi l’un des plus gros 
vignobles de la région de Melbourne. Et depuis leur premier millésime, en 1986, le vignoble 
représente près de 40% de toute la production de vin de cette région. 
 
Même si le climat plus frais de cette région privilégie la production de vins blancs, le Pinot Noir y 
trouve toutefois un terroir de prédilection et s’exprime sur de belles notes de fraises en confiture, 
de framboises et de cerises noires. On y perçoit également des effluves de vanille, de caramel et 
d’épices diverses. La bouche, beaucoup moins acide et légèrement plus tannique que ses cousins 
Européens, met en valeur un fruit généreux, agréablement boisé, sur une finale caramélisée, 
typique des Pinot Noir du nouveau monde. On le déguste avec envie et plaisir en espérant que la 
bouteille soit éternelle. Difficile de trouver un bon Pinot Noir à un prix aussi bas. 
 



Assurez-vous de la disponibilité de vos bouteilles préférées en consultant le site WEB de la SAQ. 
http://www.saq.com 
 
Bonne dégustation!!! 
 
Ben 
 
* Bon vin 
** Très bon vin 
*** Excellent vin 
**** Vin exceptionnel 
***** Vin remarquable 
 

• Vin blanc 

• Vin rouge 

• Vin rosé 

• Porto ou vin de dessert 

• Mousseux 


